


Grupo Gallego es una empresa con una gran trayectoria 
profesional de más de 30 años. La empresa aúna cono-
cimiento del sector y del producto, servicio y tecnolo-
gía puntera para conseguir la plena satisfacción de sus 
clientes. Nuestra flota de vehículos para la distribución 
se ha ido ampliando contando en la actualidad con unas 
instalaciones de más de 6.500 m2, una flota de 20 camio-
nes con equipo frigorífico y de congelación que reparten 
nuestros productos por toda Andalucía, cámaras monito-
rizadas para controlar la temperatura en todo momento 
y un equipo humano cualificado y comprometido para dar 
respuesta a los retos actuales.

En Grupo Gallego trabajamos con todo tipo de frutas y 
hortalizas, seleccionando siempre el mejor producto y el 
que se ajusta más a las necesidades de nuestros clientes. 
Además, disponemos del Certificado de Sistema de Cali-
dad UNE-EN-ISO 9001-2000.

Desde 2012, nuestro entusiasmo y esfuerzo han dado 
como resultado tender un puente para la exportación 
en Arabia Saudita, donde hemos introducido diver-
sos productos de nuestra región en los lineales 
del país como aceite de oliva, frutas, verduras y 
encurtidos.

LA COMPAÑÍA
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Grupo Gallego fue la primera distribuidora de frutas y verduras de 
Andalucía en poner en marcha una fábrica de IV gama. Con la crea-
ción de estas instalaciones la distribución del producto se convirtió 
en toda una novedad gracias al ahorro de tiempo y costes. Las frutas 
y verduras se sirven lavadas, cortadas y listas para servir, resultando un 
producto ideal para hoteles, restaurantes, hospitales, colegios, guar-
derías y todo tipo de colectividades.

Los productos reciben un tratamiento natural que mantiene todas 
sus propiedades y duran hasta una semana como si estuviesen recién 
cortadas.

Se distribuyen en bolsas, tarrinas y bandejas en menos de 48 horas 
desde que se realiza el pedido a la fábrica.

Igualmente, ofrecemos a nuestros clientes un zumo de naranja 
100% natural de la más alta calidad gracias a un riguroso pro-
ceso de extracción con el que conservamos todo el sabor y 
las vitaminas de la fruta. Seleccionamos las mejores pie-
zas, eliminando cualquier residuo, extraemos sus acei-
tes esenciales y, seguidamente, el zumo. Finalmen-
te, lo tamizamos para eliminar los restos de corteza 
y un centrifugado tipifica el contenido en pulpa.

PIONEROS EN DAR 
SERVICIO Y EN OFRECER 
PRODUCTOS DE CALIDAD
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LA CALIDAD, PRINCIPAL PREMISA DE GRUPO GALLEGO

https://www.instagram.com/reel/Cs1TrTzu8O_/?igshid=M2MyMzgzODVlNw==


PRODUCTOS DE IV GAMA, 
INNOVACIÓN PARA NUESTROS CLIENTES

https://www.instagram.com/reel/Cr_l4ldueMI/?igshid=M2MyMzgzODVlNw==


 952 62 20 81  
pedidos@grupogallego.es

Paseo de la Hispanidad Nave 50 – Torre 4 – Buzón 35 
29130 – Alhaurín de la Torre – Málaga


